Skupinova', menu PRO SKUPINY NAD 20 OSOB

Vybér sloZeni skupinového menu je nutné upresnit emailem Je mozné si vybrat pro jednotlivé chody i vicero pokrm(. PoCty
min. 5 dni predem. vybranych pokrmd, vSak musi byt upfesnény min. 3 hodiny predem

Nabidka je platné pouze pro skupiny nad 20 osob. vcetné pripadnych alergii.

PREDKRMY

Pivovarsky vybér uzenin, syrli, pomazének, nakladana zelenina, dipy, chléb 1,3,7,9,10
Utopencovy buftovy salat s naklddanou zeleninou a cibuli, chléb L3
Selska tlacenka a sulc s cibuli, octem a chlebem 1
Chléb se Skvarkovou pomazankou, trhanym veprfovym masem, ¢esnekovo-horcicovym dipem a kfenem 1,3,7,10
Kachni pastika s brusinkovym pyré, cibulovym chutney a bylinkovou bagetkou L3
Smazeny kufeci fize¢ek s bramborovym saldtem 1,3,7,9,10
Nakladané jihoceské syry s cibuli, Cesnekem a feferonkou, chléb (v 1,7
Syreckovy pivni tatarak s topinkami 1,7
Krumlovské niva na listovém saldtku, medové vlasské orechy, kfupava cibulka, ¢esnekové krutony (v 1,3,7,8,10
SmaZzena krumlovska niva s tatarskou omackou a zelnym saldtkem s karotkou (v 1,3,7
POLEVKY

Hovézi vyvar s kofenovou zeleninou, nudlemi a masem 1,3,7,9
Pivovarska zelnice s paprikovou klobasou a zakysanou smetanou L7
Krémova Cesnecka se syrem, kfupavou cibulkou, petrzelkou a krutony (v L7

Jihoceska kulajda s houbami, koprem a vejcem (v 1,3,7




Hlavnl’ ChOdy SKUPINOVA MENU — POKRACOVANT

Veprové koleno pecené na pivé (bez kosti), kien, horCice, nakladana zelenina, chléb

Veprové vypecky (plec a blcek), kfupava cibulka, bilé zeli, bramborové knedliky

Pelena veprova Zebirka s peCenym bramborem, ¢esnekovo-paZitkovym dipem a zelnym salatkem
Pivovarsky hovézi gulas s kfenem, feferonkou a cibuli, houskové knedliky

Hovézi svickova na smetané, brusinky, Slehacka, karlovarské a houskové knedliky

Smazeny fizek z kufecich prsou, brusinky, vafené brambory s maslem a petrzelkou, listovy salatek
Grilované kureci prso s hraskem, karotkou, bramborovou kasi a smetanovo-hofc¢icovou omackou
Pecené kachni stehno, Cervené zeli se Svestkovymi povidly, variace knedlikd

Filety pstruha s bylinkovym méslem, grilovanou zeleninou a ope¢enymi bramborami

Smazeny syrovy Spiz (gouda, uzeny eidam, madeland), vafené brambory, zelny salatek, tatarska
oméacka (v

sy

Cockové ragli na kari s Eerstvym koriandrem a ryZi (VEG
Bez lepku a laktézy. Pouze na objednavky min. 10 porci.

Dezerty

Krumlovsky medvéd — visiiovy krém, poleva z ¢erného piva a cokolady, Slehacka
Tradi¢ni vdolek s borivkami a zakysanou smetanou

Tvarohovy dort se slanym karamelem

Tvarohové knedliky plnéné jahodami s maslem, strouhanym tvarohem a Slehackou

Malinovy a rybizovy sorbet (VEG
Bez lepku, bez lakt6zy.
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Alergeny: 1 obiloviny - 2 korysi - 3 vejce - 4 ryby -5 podzemnice olejna - 6 séja - 7 mléko - 8 skordpkové plody - 9 celer - 10 hoicice - 11 sezam - 12 oxid sificity - 13 lupina -

14 mékkysi | Vvegetaridnské - VEG veganské



Rauty a grilovaéka FORMOU BUFETU, OD 20 OSOB

SLOZENIi NABIiDKY JIHOCESKY RAUT RAUT ROZSIiRENY GRILOVACKA NA DVORKU

Gramaz na osobu

STUDENA KUCHYNE

Zelny salat s karotkou 30g 30g 50¢g
Michany listovy salat s hofCicovo-medovym dresinkem 30g 30g 50g
Salat z rajcat, paprik a okurek 30g 30g 50g
Fazolovy salat s paprikami, chilli a ervenou cibuli 30g 30g
Vybér lokalnich uzenin 30g 30g
Vybér lokalnich syrd 30g 30g
Kachni pastika s brusinkovym pyré a cibulovym chutney 30g
Vybér pomazanek 30g
Tlacenka a sulc s cibuli a octem 30g

TEPLA KUCHYNE

Jihoceska kulajda s houbami, koprem a vejcem 0,21 0,21

Smazeny kureci fizek 80g 80g

Pivovarsky karbanatek 80g 80¢g

Pecené veprové BBQ Zebirko 120g 120g

Pivovarsky hovézi gulas s kienem, feferonkou a cibuli 80g 80g

Zapeceny kvétak s porkem, smetanou a syrem 80g 80g

Grilovany kureci $piz se slaninou a cibuli 80g

Veprova krkovicka z grilu 100 g

Kureci prsa z grilu 100 g

Hovézi pupek z grilu 100g

Klobésa z grilu 100g

Grilovany syr 100 g

Grilovana zelenina 100 g

PRILOHY A DOPLNKY

Houskovy knedlik 2 ks 2 ks

Pecené brambory s bylinkami 50g 50g 50¢g

Bramborovy salat 50g 50g

Nakladana zelenina 20g 20g 20g

ng:t;:)e Cerstvého peciva (u grilovacky kvaskovy chléb a bylinkova 2 ks 2 ks 2 ks

HofrCice, kien, Cesnekovy dip, brusinky ° °

Chilli dip ° °

Cesnekovy dip a hof¢ice °

SLADKY ZAVER

Mini kremrole 1ks 1ks

Mini vénecek 1ks 1ks

Ovocny salat 100g
SloZeni pokrmii upravime dle pFani a typu akce vcetné Alergie nahlaste nejpozdéji 3 hodiny predem.

coffee breaks. Vegetarianskou variantu upravime na vyzadani.

Grilovacka na dvorku probiha venku, termin podle pocasi.
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