SKUPINOVA MENU

1-chodové menu (pouze hlavni chod) / 2-chodové menu / 3-chodové menu / 4-chodové menu

PREDKRMY
Pivovarsky vybér lokalnich uzenin, syrd, pomazanek, nakladana zelenina, dipy, chléb (1, 3,7, 9, 10)

Utopencovy buitovy salat s nakladanou zeleninou a cibuli, chléb (1, 3)
Smazeny kureci fize¢ek na bramborovém salatku s polnickem a ¢ervenou cibuli (1, 3, 7, 9, 10)
Nakladané jihoceské syry s cibuli, cesnekem a feferonkou, chléb (1,7 vegetarianské)

Krumlovska niva na listovém salatku, medové vlasské orechy, kfupava cibulka, ¢esnekové krutony
(1,3,7,8,10 * vegetarianské)

POLEVKA
Hovézi vyvar s korenovou zeleninou, nudlemi a masem (1,3,7,9)

Pivovarska zelfiacka s pikantni klobasou a zakysanou smetanou (1,7)
Krémova Cesnecka se syrem, kfupavou cibulkou, petrzelkou a krutony (1,7 * vegetarianské)
JihoCeska kulajda s houbami, koprem a vejcem (1,3,7 * vegetarianské

HLAVNi CHODY
Veprové koleno pecené na pivé (bez kosti), kien, horcice, nakladana zelenina, chléb (1,3,7,10)

Veprové vypecky (plec a blcek), bilé zeli, bramborové knedliky (1,3,7,9,10)
PeCena veprova Zebirka s peCenym bramborem s ¢esnekovo-pazitkovym dipem a zelnym salatkem (1,7,10)
Pivovarsky hovézi gulas s krenem, feferonkou a cibuli, houskové knedliky (1,3,7,9)

Hovézi svickova na smetané, brusinky, Slehacka, karlovarské a houskové knedliky (1,3,7,9,10,12)
Smazeny fizek z kurfecich prsou s brusinkami a varenymi bramborami s maslem a petrzelkou (1,3,7)
Grilované kureci prso s hraskem, karotkou, bramborovou kasi a smetanovo-horcicovou omackou (9,12)
Pikantni kureci soté se zeleninou, houbami a ryzi (7)

Pecené kachni stehno, Cervené zeli se Svestkovymi povidly, variace knedlik{ (1,3,7,9,10,12)

Filety pstruha s bylinkovym maslem, grilovanou zeleninou a ope¢enymi bramborami (4,7, 8)

SmaZeny syrovy Spiz (gouda, uzeny eidam, madeland), varené brambory, zelny salatek, tatarska omacka
(1,3,7,10 * vegetarianské)

DEZERTY
Dort krumlovsky medvéd s viSnémi a polevou z ¢erného piva a Cokolady (1,3)
Tradi¢ni vdolek s borfivkami a zakysanou smetanou (1,3,7)
Tvarohovy dort se slanym karamelem (1,3,7)
Citronovy sorbet (* veganské, bez lepku, bez laktézy)

Vybér slozeni menu je nutné pisemné upresnit min. 5 dni predem véetné pripadnych potravinovych alergii. V pfipadé
zajmu je mozné si vybrat pro jednotlivé chody i vicero pokrmd. Jednotlivé pocty vybranych pokrmd, vSak musi byt
pisemné upresnény min. 48 hodin pfedem. Gratuita: pro doprovod skupiny nad 20 osob nabizime 1x objednané menu a
1x napoj zdarma. Nabidka je platna pouze pro skupiny nad 20 osob. Détské porce (do 12 let)
70% z ceny.

1 — Obiloviny, 2 — Korysi, 3 — Vejce, 4 — Ryby, 5 — Podzemnice olejna, 6 — Séja, 7 — MIéko, 8 — Skofapkové plody, 9 — Celer,
10 — Hofcice, 11 — Sezam, 12 — Oxid sificity, 13 — Lupina, 14 — Mékkysi



GROUPS MENU

1-course Menu (main course only) / 2-course Menu / 3-course Menu / 4-course Menu

STARTERS
Brewery selection of local smoked goods, cheeses, spreads, pickled vegetables, dips, bread (1, 3, 7, 9, 10)

Traditional sour sausage salad with peppers and onions, bread (1, 3)
Deep fried chicken strip and potato salad with lamb lettuce and red onion (1, 3, 7, 9, 10)
Local blue cheese Niva on leaf salad with honey walnuts and garlic croutons (1, 3, 7, 8, 10 * vegetarian)
Pickled local cheeses (Niva, Camadet) with onions, garlic, pepperoni, bread (1, 7, 10 * vegetarian)

SOUPS
Beef broth with root vegetable, noodles, and meat (1, 3, 7, 9)

Brewery cabbage soup with paprika sausage and sour cream (1, 7)
Garlic cream soup with cheese, crispy onions, parsley and croutons (1, 7 * vegetarian)
South Bohemian cream soup ,Kulajda™ with mushrooms, dill, and eggs (1, 3, 7 * vegetarian)

MAIN COURSES
Beer roasted pork knuckle (boneless) with horseradish, mustard, pickled vegetables, bread (1, 3, 7, 10)

Roasted pork (belly, shoulder), sauerkraut, potato dumplings, crispy onions (1, 3, 7, 9, 10)
Roasted pork ribs, baked potatoes with garlic and chive dip and cabagge salad (1, 7, 10)
Brewery beef goulash with horseradish, pepperoni, onions, and bread dumplings (1, 3,7, 9)

Braised beef loin with creamed mustard sauce, cranberries, whipped cream, Carls Bad and bread dumplings
(1,3,7,9,10,12)

Deep fried chicken breast schnitzel with cranberries and boiled parsley potatoes with butter (1, 3, 7, 9)
Grilled chicken breast with peas, carrots, roasted potatoes, and creamed mustard sauce (9, 12)
Chicken sauté with vegetable, mushrooms, and rice (7)

Roasted duck leg, red cabbage with plums and a variety of dumplings (1, 3, 7,9, 10, 12)

Trout fillets with herb butter, grilled vegetable and roasted potatoes (4, 7, 8)

Deep fried cheese (regional Gouda, smoked Eidam, Madeland) on skewer, boiled potatoes,
cabagge salad and tartar sauce (1, 3, 7, 10 * vegetarian)

DESSERTS
Cake Krumlov Bear with sour cherries, dark beer reduction & bitter chocolate glaze (1,3)

Traditional brewery donut with bluberies and sour cream (1,3,7)
Cheese cake with salty Caramel (1,3,7)
Lemon sorbet (* vegan, lactose und gluten free)

Menu choice, including any food allergies, must be notified in writing at least 5 days in advance. You could possibly
select more dishes for each course. However, the number of selected dishes must be notified in writing at least 48 hours
in advance. Gratuity: for groups of 20 or more persons, we offer one menu and one drink free of charge. This offer is
only valid for groups of 20 or more persons. Children's portions (under 12 years old) cost 70% of the price.

- 1 —Wheat (grains), 2 — Crustaceans, 3 — Eggs, 4 — Fish, 5 — Peanuts, 6 — Soya, 7 — Milk, 8 — Nuts, 9 — Celery,
10 — Mustard, 11 — Sesame, 12 — Carbon dioxide, 13 — Lupin, 14 — Mollusks



GRUPPEN MENU
1-Gang MenU (nur Hauptspeise) / 2-Gang Meni / 3-Gang Menli / 4-Gang Mend

VORSPEISEN
Brauereiauswahl vom lokalem Rauchwaren, Kdse, Aufstrichen, eingelegtem Gemitise, Dips, Brot (1,3,7,9, 10)

Traditionel sauer Wurstsalat mit Paprika und Zwiebel, Brot (1,3)
Panierter Hihnerschnitzelchen und Kartoffelnsalat mit Vogelsalat und rote Zwiebel (1, 3, 7, 9, 10)
Krumauer Blauschimmelkase Niva auf Blattsalat mit Honigwallniissen, Knoblauchcroutons (1,3,7,8,10 * vegetarisch)
Eingelegte krumauer Kase (Niva, Camadet) mit Zweibel, Knoblauch, Fefferoni, Brot (1,7,10 * vegetarisch)

SUPPE
Rinderbriihe mit Wirzelgemiise, Nudeln und Fleisch (1,3,7,9)

Brauerei Krautsuppe mit Paprikawurst und Sauerahm (1,7)
Knoblauch Rahmsuppe mit Kase, knusprigen Zwiebeln, Petersilie und Croutons (1,7 * vegetarisch)
Sidbéhmische Rahmsuppe mit Pilzen, Dill und Ei (1,3,7 * vegetarisch)

HAUPTGERICHTE
Schweinhaxe in Bier gebratenen (ohne Knochen) mit Kren, Senf, eingelegte Gemise, Brot (1,3,7,10)

Schweinsbraten (Bauch, Schulter), Sauerkraut, Kartoffelknédel, knusprige Zwiebel (1,3,7,9,10)

Gebratene Schweinerippchen, gebackene Kartoffel mit Knoblauch-Schnittlauch Dip und Krautsalat (1,7,10)
Brauerei Rindsgulasch mit Kren, Peperoni, Zwiebel, Semmelknddel (1,3,7,9)
Rindsbraten mit Rahm-SenfsoBe, Preiselbeeren, Schlagsahne, Karlsbader und Semmelknédel (1,3,7,9,10,12)
Paniertes Hihnerbrustschnitzel mit Preiselbeeren und gekochte Petersilienkartoffeln mit Butter (1,3,7,9)

Gegrillte Hiihnerbrust mit Erbsen, Karotten, gebratene Kartoffel und Rahm-SenfsoBe (9,12)
Hiihnersauté mit Gemiise, Champignons und Reis (7)

Gebratene Entenkeule, Rotkraut mit Zwetschken und Knddelvariation (1,3,7,9,10,12)

Forellenfilets mit Krauterbutter, gegrilltem Gemiise und gebratene Kartoffeln (4,7, 8)

Panierte KasespieB (regional Gouda, gerducherter Eidam, Madeland), gekochte Kartoffeln,
Krautsalat und Tartarensause (1,3,7,10 * vegetarisch)

NACHSPEISEN
Torte krumauer Bar mit Sauerkirchen und Glasierung Dunkelbier und Bitterschokolade (1,3)

Brauerei Krapfen mit Blaubeeren und Sauerrahm (1,3,7)
Topfentorte mit gesalzte Karamel (1,3,7)
Zitrone Sorbet (* vegan, Lactose und Gluten frei)

Die Mentauswahl, einschlieBlich eventueller Lebensmittelallergien, muss mindestens 5 Tage im Voraus schriftlich
angekiindigt werden. Bei Interesse ist die Auswahl mehrerer Gerichte fiir einzelne Gange méglich. Die Anzahl der
ausgewahlten Gerichte muss jedoch mindestens 48 Stunden im Voraus schriftlich angekiindigt werden. Gratuitat: fir
Gruppen ab 20 Personen bieten wir ein Menili und ein Getrank gratis an. Dieses Angebot gilt nur fiir Gruppen ab 20
Personen. Kinderportionen (unter 12 Jahren) kosten 70 % des Preises.

1 — Getreide, 2 — Schalentiere, 3 — Eier, 4 — Fische, 5 — Erdnuss, 6 — Soja, 7 — Milch, 8 — Schalenfriichte, 9 -
Sellerie, 10 — Senf, 11 — Sesame, 12 — Schwefeldioxid, 13 — Lupine, 14 — Weichtiere



